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Resumo

Este artigo analisa o Queijo do Marajé como uma tecnologia em disputa, marcada
por ambiguidades sociomateriais que emergem da intersecgao entre conhecimentos
contextualizados, escassez de recursos e processos de certificagdo. A partir de
pesquisas documentais e bibliograficas, bem como de trabalho de campo realizado em
fevereiro de 2025 com produtores, agentes da defesa sanitdria, extensionistas rurais
e demais representantes de 6rgaos publicos nos Campos do Arquipélago do Marajé
(PA), investigam-se as tensdes entre praticas artesanais e exigéncias de padronizagao
associadas a Indicagao Ceogréfica (IG). A escassez do leite de bdfala, elemento central
na producao do queijo, intensifica essas tensoes, revelando estratégias adaptativas dos
produtores e reconfiguragdes nos modos de produgao. Utilizando a perspectiva da
Construgao Social da Tecnologia (SCOT), o estudo destaca como diferentes %rupos
sociais relevantes atribuem significados diversos ao queijo, evidenciando a flexibilidade
interpretativa e as controvérsias em torno da autenticidade e da inovagao. Ao invés
de tratar normas sanitrias, padroes da IG ou técnicas artesanais como elementos
objetivos e fixos, a SCOT permite compreendé-los como construgbes sociais em
disputa, mostrando que a tecnologia — que, neste caso, envolve os modos de fazer
e reconhecer o queijo — é coproduzida por fatores sociais, culturais, econémicos
e materiais. Com isso, o artigo contribui para a compreensiao de como produtos
territoriais sio moldados por processos sociotécnicos complexos, configurando
espagos ambiguos de inovagdo no contexto amazonico.
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Marajo Cheese as a technology in dispute: between local traditions
and certification regimes

Abstract

This article analyzes Queijo do Marajé as a contested technology, marked by
sociomaterial ambiguities that emerge at the intersection of contextualized
knowledge, resource scarcity, and certification processes. Based on documentary
and bibliographic research, as well as fieldwork conducted in February 2025
with producers, animal health defense agents, rural extension workers, and other
public officials in the floodplains of the Marajé Archipelago (Pard, Brazil), the
study investigates the tensions between artisanal practices and the standardization
requirements associated with Geographical Indication (Gl). The scarcity of buffalo
milk—a central element in the production of this cheese—intensifies these tensions,
revealing producers’ adaptive strategies and reconfigurations in production modes.
Using the Social Construction of Technology (SCOT) approach, the study highlights
how different relevant social groups assign diverse meanings to the cheese,
demonstrating interpretive flexibility and controversies surrounding authenticity
and innovation. Instead of treating sanitary regulations, Gl standards, or artisanal
techniques as fixed and objective elements, SCOT allows us to understand them as
contested social constructions, showing that technology—in this case, the ways of
making and recognizing the cheese—is co-produced by social, cultural, economic,
and material factors. Thus, the article contributes to understanding how territorial
products are shaped by complex sociotechnical processes, configuring ambiguous
spaces of innovation in the Amazonian context.

Keywords: Social Construction of Technology, Geographical Indication, ambiguous
innovation spaces, Eastern Amazon.
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1. Introducao

os Campos do Arquipélago do Maraj6é, no Para, as disputas

em torno do Queijo do Maraj6, elaborado a partir do leite de

bifala, envolvem tensdes entre praticas artesanais e exigéncias de
padronizagao associadas a Indicagdo Geogréfica (IG). Essas tensdes, por
sua vez, revelam profundas assimetrias entre os produtores desse queijo.
Enquanto alguns conseguem atender as normas técnicas e acessar mercados
ampliados, outros permanecem a margem dos processos de certificagao,
mantendo-se em circuitos locais e informais de comercializacdo.

Um dos fatores que agrava esse cendrio é a escassez da principal
matéria-prima — o leite de bufala —, cuja producdo tem diminuido de
forma expressiva nas UGltimas duas décadas. Esse fendmeno resulta de uma
combinagdo de fatores climaticos, estruturais e produtivos. Mudancas no
regime de chuvas, aumento da temperatura e degradacao das pastagens tém
afetado significativamente a qualidade e a quantidade do leite produzido,
criando um contexto de maior vulnerabilidade para os produtores locais.

A escassez, somada a intensificagao das exigéncias sanitdrias, tém imposto
dilemas cotidianos aos queijos artesanais. Frente a pressao por atender a
demanda crescente, os produtores precisam escolher entre adaptar suas
técnicas, correndo riscos sanitdrios e legais, ou manter prdticas tradicionais
em menor escala, com menor capacidade de insercao nos mercados formais.
Assim, a produgdo do Queijo do Marajé torna-se ndo apenas uma pratica
agroalimentar, mas também um campo de disputas sociotécnicas, atravessado
por desigualdades no acesso a recursos, saberes e politicas pablicas.

Essa complexidade configura o Queijo do Marajé como uma tecnologia
sociocultural e econdmica em disputa, situada na interseccdo entre
préticas locais de produgao, regimes de certificagdo e dinamicas materiais
especificas da regido amazonica. Com o olhar atento a isso, o objetivo
central deste artigo é analisar como diferentes grupos sociais constroem
e disputam significados sobre o Queijo do Marajé enquanto tecnologia,
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com especial atengdo para as controvérsias relacionadas a autenticidade,
a padronizacao e a escassez do leite de bifala no contexto da obtengdo da
Indicacao Geografica (IG)".

Segundo o Ministério da Agricultura e Pecudria, o IG foi criado em
1996 para definir os direitos coletivos sobre produtos elaborados em
determinados espagos geograficos, considerando praticas e territorios:

O registro de Indicacdo Geogréfica (IG) é conferido a produtos ou
servigos que sdo caracteristicos do seu local de origem, o que lhes
atribui reputagao, valor intrinseco e identidade prépria, além de os
distinguir em relacdo aos seus similares disponiveis no mercado.
Sao produtos que apresentam uma qualidade Gnica em fungao
de recursos naturais como solo, vegetacao, clima e saber fazer
(know-how ou savoir-faire).

O marco legal das Indicacbes Geogréficas no Brasil é a Lei
da Propriedade Industrial (n? 9.279/1996), que regula os
direitos e obrigagdes sobre propriedade industrial e intelectual
no Brasil. Atualmente, sua regulamentacdo segue a Portaria
INPI/PR n2 04/2022, que estabelece as condigbes para o registro
das IGs. O Instituto Nacional de Propriedade Industrial - INPI é a
instituicdo que concede o registro legal de IG no pais (Brasil, 2017).

Para compreender essas disputas e os diferentes sentidos atribuidos
ao queijo, foram realizadas pesquisas documental e bibliogréfica, além de
trabalho de campo conduzido em fevereiro de 2025, envolvendo entrevistas
e observagoes junto a produtores e extensionistas rurais da regidao dos Campos
' No Brasil, o sistema de Indicagao Geogréfica (IC) foi instituido pela Lei n2 9.279/1996 e

regulamentado pelo INPI, configurando-se como um arranjo hibrido de governanga que
articula politicas publicas, agentes de mercado e organizagdes locais. Conforme Niederle,
Mascarenhas e Wilkinson (2017), sua institucionalizacao reflete tensdes entre modelos

normativos internacionais e praticas territoriais, tornando as IG arenas de disputa em torno
de autenticidade, qualidade e pertencimento.
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do Maraj6. Foram realizadas observacao de campo e didlogos abertos com
produtores e com diferentes representantes de organizagdes governamentais
que trabalham no apoio, fiscalizagdo ou no ensino relacionados ao Queijo
do Marajé e, embora nao se traga aqui trechos das falas, elas estao presentes
em todo o trabalho e nos trouxeram os amplos conhecimentos sobre o
Queijo que apontamos aqui. A documentacao de érgdos publicos e da
legislacao, bem como a pesquisa de campo, foram trabalhadas no sentido
de compreender as dinamicas sociais que envolvem segmentos e grupos da
sociedade na produgao e na comercializacao do Queijo do Marajé.

Durante a pesquisa de campo, realizada em fevereiro de 2025, foram
visitadas uma fazenda de leite em Soure, padarias que comercializam o
queijo em Soure e Salvaterra e uma pousada integrada ao laticinio de
uma familia. Também foram realizadas entrevistas conversacionais livres
com agentes de defesa agropecudria e representantes de 6rgaos publicos
que trabalham no apoio a produtores nos municipios de Salvaterra e
Soure. A andlise dos dados adota um enfoque qualitativo, com inspiracao
hermenéutica, buscando compreender as narrativas, praticas e controvérsias
que configuram o Queijo do Marajé como um objeto sociotécnico em
constante negociagdo. Para tanto, adotou-se a perspectiva da Construgao
Social da Tecnologia (Social Construction of Technology — SCOT). A SCOT
permite compreender como produtores artesanais, extensionistas rurais,
instituicoes de certificagdo e consumidores — diferentes grupos sociais
relevantes — atribuem significados divergentes ao Queijo do Marajo. Essa
perspectiva € particularmente Gtil para analisar as disputas em torno da
autenticidade, da padronizacdo e da escassez de insumos, revelando
as mudltiplas interpretagcdes e controvérsias que configuram o campo
sociotécnico da producado agroalimentar amazonica.

A estrutura deste artigo estd organizada em cinco segOes principais,
para além desta introducdo. A primeira secdo apresenta os quadros
analiticos que fundamentam a andlise, discutindo a Construgao Social da
Tecnologia (SCOT) e sua aplicagdo ao estudo de tecnologias agroalimentares.
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Sao explorados os fundamentos tedricos da SCOT, a partir das contribuigdes
de Bijker (1995) e Hughes (1987), com foco nos conceitos de flexibilidade
interpretativa, grupos sociais relevantes e fechamento das tecnologias.
A segunda secdo introduz o caso empirico do Queijo do Marajé como
tecnologia socialmente construida, abordando seu histérico de formagao, os
conhecimentos e praticas que o constituem e as transformagoes provocadas
pelo processo de certificacdo por Indicacao Geografica (IG). Nesta segdo,
também sdo analisados os grupos sociais relevantes, as redes de expertise
e as controvérsias que emergem entre industrializagdo e autenticidade.
A terceira secdo discute como a escassez do leite de bufala impulsiona
estratégias adaptativas entre os produtores e reconfigura a flexibilidade
interpretativa sobre o que é considerado o “verdadeiro queijo do Maraj6”.
A quarta e UGltima secdo apresenta as consideragdes finais, nas quais se
destaca a contribuicao da SCOT para a compreensao das ambiguidades da
inovagao territorial em contextos amazonicos, evidenciando o Queijo do
Marajé como uma tecnologia em constante disputa.

Inspirados por Arce e Charao-Marques (2020), entendemos a
inovagao territorial como uma nogao analitica que articula transformagoes
sociotécnicas, conhecimentos e demandas institucionais, mostrando como
préticas tradicionais sao reconfiguradas diante de pressoes mercadoldgicas,
normativas e regulatérias. Nesse contexto, o Queijo do Maraj6 se evidencia
como uma tecnologia em constante disputa, na qual diferentes grupos
sociais negociam significados, praticas e padroes de producao, revelando a
complexidade das interagoes entre tradigao, autenticidade e modernizagao.

2. A Construgao Social da Tecnologia

As tecnologias desempenham um papel fundamental nos processos de
transformacao social, afetando a estrutura social, a distribuicao de recursos,
os custos de producdo e o acesso a bens e servigos. Elas podem gerar tanto
problemas sociais e ambientais quanto facilitar a sua resolugao (Thomas, 2009).
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No entanto, muitas de suas dimensoes permanecem pouco compreendidas.
Recentemente, tem-se enfatizado a ideia de que a tecnologia vai além
de produtos ou processos produtivos, abrangendo formas organizacionais
diversas. Tais formas podem incluir desde aquelas que estruturam um
conjunto de operagdes de produgdo até aquelas que se configuram como
normativas, como os sistemas legais e as regulamentagdes comerciais.
Nesse nivel organizacional, uma legislagao pode ser vista como um artefato
tecnoldgico (Thomas; Fressoli; Latouf, 2008).

Essas novas perspectivas sdo fruto de um conjunto de estudos,
principalmente na sociologia e filosofia, que investigam a coconstrucao entre
tecnologia e sociedade. A partir da década de 1980, emergiu a perspectiva
da Construgdo Social da Tecnologia (SCOT), inspirada na sociologia do
conhecimento cientifico, que critica a visao institucional da sociologia da
ciéncia. A critica centra-se na falta de distincdo entre o contexto social e
o institucional na producdo cientifica, limitando a andlise sociolégica dos
contetdos cientificos (Bruun; Hukkinen, 2008).

Essa abordagem propde um modelo multidirecional para analisar os
processos de construcao tecnoldgica, defendendo que esses processos sao
sociotécnicos, ou seja, simultaneamente sociais e tecnolégicos (Serafim; Dias,
2010). Pinch e Bijker (1987) argumentam que as mudangas tecnoldgicas
sao mais determinadas por processos sociais do que por uma “légica
tecnoldgica” interna. Os autores sugerem que os critérios de funcionalidade
das tecnologias tém origem social, desafiando explicacdes simplistas sobre
o sucesso de artefatos técnicos. Isso questiona a ideia de que a adocao de
novas tecnologias se deve exclusivamente ao seu desempenho superior.

Bruun e Hukkinen (2008) ampliam essa critica, propondo que a SCOT
também deve ser entendida como uma teoria sobre a mudanga tecnolégica.
Pinch e Bijker (2008) destacam que um problema s6 é reconhecido como
tal quando um “grupo social relevante” o identifica como tal. Esses grupos
podem incluir instituicbes formais, como forcas armadas ou empresas
industriais, ou grupos informais de individuos. Para que um grupo seja

Sociologias, Porto Alegre, volume 28, 2026, 147873



Monique Medeiros, César Martins de Souza & Donald Robert Nelson

considerado relevante, seus membros precisam compartilhar significados
relacionados a um artefato especifico.

A constituigao de um grupo social relevante envolve o compartilhamento
de percepgoes sobre os problemas e a busca conjunta por solucées (Pinch;
Bijker, 2008). As tecnologias, por sua vez, sdo interpretadas de maneiras
variadas, devido a sua “flexibilidade interpretativa” (Bijker, 1995). Essa
flexibilidade depende tanto das caracteristicas fisicas das tecnologias quanto
dos problemas que elas se propdem a resolver.

As divergéncias nas interpretagdes das tecnologias sao particularmente
evidentes nas controvérsias tecnolégicas (Bruun; Hukkinen, 2008). Embora, em
alguns casos, as trajetdrias tecnoldgicas convirjam, resultando em estabilidade,
em outros, elas podem divergir, criando tensoes. Bijker (1995) utiliza o conceito
de “marco tecnolégico” para descrever como os grupos sociais relevantes
interpretam um artefato, definindo um conjunto de elementos sociais que
orientam a interacdo e atribuicdo de significado a esse artefato. A inclusdo de
um sujeito em um marco tecnolégico pode variar, com diferentes graus de
centralidade ou marginalidade, dependendo das situagdes sociais (Bijker, 1995).

Apbs a convergéncia de opinides, o processo de construgao do artefato
avanga para um “fechamento” das tensdes (Fertrin, 2008). Pinch e Bijker
(1987) identificam dois mecanismos de fechamento: o fechamento por
redefinicdo do problema e a retérica do fechamento. O primeiro ocorre
quando surgem novas concepgdes sobre o problema, levando a sua
redefinicdo, enquanto o segundo acontece quando o artefato é estabilizado
e aprimorado. Embora o fechamento ndo resolva completamente a
controvérsia, ele reduz a possibilidade de mudangas radicais, com inovagoes
futuras frequentemente seguindo o modelo estabilizado.

Bijker (1995) argumenta que a natureza da mudanga tecnoldgica
depende dos marcos tecnoldgicos em torno de um artefato. Se néo
houver um marco tecnoldgico dominante, ha maior probabilidade de
inovacoes radicais. Em contraste, se um marco dominante existir, as
inovagoes tenderdo a ser convencionais, seguindo o padrao estabelecido.
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Mudangas sociotécnicas mais radicais, portanto, surgem de grupos com
baixa inclusdo no marco tecnolégico dominante.

Apesar de sua énfase nos grupos sociais, Winner (1993) critica a SCOT
por ndo reconhecer suficientemente os impactos dos artefatos tecnolégicos,
especialmente aqueles que surgem em fungdo dos interesses de grupos
dominantes. Fertrin (2008) aponta a necessidade de compreender
a construcdo social da tecnologia como um processo envolvendo
reconfiguragdes nas redes de atores sociais. Esse olhar revela os grupos que
se beneficiam da forma final do artefato e os fatores que os incentivam a
manter o padrdo estabelecido.

Winner também observa que a SCOT foca na criagdo e aceitagao das
tecnologias, mas ndo aborda suficientemente seus impactos sociais amplos.
Dusek (2009) reforga essa critica, observando que os construtivistas tendem
a se concentrar na produgdo tecnoldgica, sem considerar as transformagoes
sociais mais amplas causadas pela incorporagio da tecnologia. Em
contraposicdo, Novaes e Dias (2009) argumentam que a flexibilidade
interpretativa na SCOT destaca os impactos da tecnologia nas relagoes
sociais e no meio ambiente, muitas vezes ignorados nas andlises tradicionais.

Apesar dessas limitagdes, Novaes e Dias (2009) destacam que a SCOT
contribuiu significativamente para a compreensdo das transformacoes
sociotécnicas em diferentes niveis, revelando como a construcao social
das tecnologias envolve processos de aprendizagem, adaptagdo do
conhecimento cientifico e tecnolégico e a articulagio de interesses
socioecondmicos e ambientais. O conceito de grupo social relevante, por
exemplo, pode evidenciar processos contra-hegemonicos que empoderam
determinados grupos e permitem negociagdes de interesses e valores com
outros atores sociais.

A abordagem da SCOT oferece uma lente Gtil para investigar as
dindmicas sociotécnicas complexas presentes nos sistemas de certificagdo
e nas praticas de produgao no espago rural, como ilustrado no estudo
realizado nos Campos do Arquipélago do Marajé (PA). Ali, a escassez
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de leite de bdfala, que é um elemento central na producgdo do queijo,
intensifica essas tensdes, revelando as estratégias adaptativas dos
produtores e as reconfiguragoes nos modos de producao. Essa perspectiva
se mostra adequada, pois permite analisar as dindmicas locais e as disputas
interpretativas que envolvem a producdo e certificagdo do queijo —
aspectos que abordagens como a de Winner (1993), voltadas para os efeitos
estruturais e politicos dos artefatos, ndo detalham suficientemente (Brey,
1997). Ao adotar a SCOT, este estudo busca compreender as complexas
interagdes sociais e culturais que influenciam a definicao do “verdadeiro
queijo do Maraj6”, capturando negociacoes entre tradicdo, exigéncias
sanitarias e certificagdo por Indicagdo Ceogréfica — dimensbes que seriam
menos exploradas por uma perspectiva centrada unicamente nos impactos
sociais amplos dos artefatos tecnoldgicos.

3. O Queijo do Maraj6é como tecnologia em disputa

O Maraj6, localizado no extremo norte do Brasil, no estado do Para,
é o maior arquipélago fluviomarinho do mundo, situado na foz do rio
Amazonas. Sua paisagem é marcada por uma combinagdo singular de
campos naturais, varzeas, florestas e extensas dreas alagaveis, que delineiam
os modos de vida, os sistemas produtivos e as relagdes sociais locais. A
dinamica ecolégica da regido, com ciclos intensos de cheia e seca, influencia
fortemente as estratégias de manejo da terra e dos animais, bem como os
conhecimentos das comunidades marajoaras.

Dentro desse arquipélago, destaca-se a sub-regido conhecida como
Marajé dos Campos, localizada na Regidao Imediata de Soure-Salvaterra,
englobando os municipios de Soure, Salvaterra, Santa Cruz do Arari, Ponta
de Pedras, Muand e Cachoeira do Arari (Figura 1). Esta area é caracterizada
por uma predominancia de campos naturais (os “campos do Maraj6”)
que alagam sazonalmente, formando vastas dreas de pastagem utilizadas
historicamente na pecudria extensiva. Esses campos constituem o principal
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Figura 1. Arquipélago do Marajé (PA).

Fonte: Mini Atlas Marajoara. Soure e Salvaterra (Rodrigues, 2023).

ambiente de criagdo de bdfalos, cuja rusticidade e capacidade de se adaptar
tanto a areas alagadas quanto a terrenos secos os tornam ideais para esse

tipo de paisagem. A distancia entre esses municipios e a capital do Estado,

Belém, é medida em horas de deslocamento fluvial, que pode ser feito por

lancha répida ou balsa, com duragdo média de 2 a 3 horas.

A partir da introdugao da bubalinocultura no arquipélago, ainda no

século XIX, a quantidade de animais criados foi se multiplicando, e os bifalos

passaram a fazer parte das tradi¢oes das populagoes locais e das préticas

culturais e vivéncias do Marajé. Como afirmam Nascimento, Cruz e Calvi

(2019), a criacao de bubalinos inicialmente se deu como
da pecuaria bovina tradicional. As boas condigdes naturai
com parte de seus territérios possuindo ecossistemas com
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os campos do Marajé, e a boa capacidade adaptativa do bdfalo a diversos
ambientes propiciaram seu rapido desenvolvimento, tornando-se um
elemento caracteristico, econémica e culturalmente, da regiao.

Narrativas locais contam sobre bifalos que sobreviveram a um naufragio ou
foram introduzidos deliberadamente, como se fossem de tempos muito distantes
ou incontaveis. O que explica esse processo € a forte presenga dos animais no
cotidiano de cidades como Soure e Salvaterra. Eles transitam pelas ruas, servem
de montaria para policiais, apoio ao ecoturismo e outras atividades, de forma
que estao ostensivamente presentes e remetem a ideia de permanéncia histérica.

Da criacdo, surgem tradicdes — em festividades, no manejo, no
aproveitamento da carne, couro, chifre e leite, nos esportes e na gastronomia.
Estdo presentes em lendas e narrativas miticas do imaginario marajoara, nas
técnicas de montar, no cotidiano dos moradores em cidades como Soure e
Salvaterra (Figura 2) e no trabalho com os produtos, inclusive leite e queijo.
Da produgao in natura a confecgao de artefatos, os processos técnicos sao
transmitidos ao longo das geracdes por meio de ciclos de aprendizagem
nao formais, sustentados por mecanismos pedagdgicos familiares, nos quais
se aprende pela vivéncia. Essas técnicas estao diretamente vinculadas a
ensinamentos ndo apenas no ambito do dominio técnico, mas também dos
modos de viver e se enraizar nos territérios. Assim, as praticas dos produtores
com os bufalos se utilizam de todas as possibilidades materiais de seus
derivados, como a carne, o couro, o chifre e o leite, que transcendem os
processos econémicos, pois expressam modos de ver, ser e estar no mundo.

E nesse contexto que se consolidou a produgio artesanal do queijo do
Maraj6, com préticas herdadas de antigas fazendas leiteiras, adaptadas as
condigoes ecoldgicas e socioculturais locais. A economia regional é fortemente
influenciada pela bubalinocultura e pelas atividades agroextrativistas, sendo o
queijo um dos principais produtos de valor simbélico e comercial do territério.
O Queijo do Marajé, mais do que um simples alimento, constitui-se como
uma tecnologia cujos significados e usos sao moldados por diferentes grupos
sociais relevantes situados no territério.
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Figura 2. Bifalo nas ruas de Soure.
Fonte: Fotografia de autoria de Jonas Medeiros.

z

Sua producdo é um exemplo de técnica tradicional incorporada a
cultura local e articulada as condigbes ecoldgicas da regidao, constituindo-
se, no sentido proposto por Cupani (2013), em um processo gerado por
um conhecimento pratico que envolve técnica, ferramenta e matéria. Tal
producdo ndo se baseia exclusivamente na ciéncia formal, mas em um
conhecimento empirico e intergeracional, que envolve desde o manejo dos
buifalos até os modos especificos de coalhar, prensar e maturar o queijo.
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Sob a lente da abordagem SCOT (Social Construction of Technology),
abre-se a oportunidade de a producdo do queijo ser compreendida para
além de um processo técnico ou econdmico, mas como resultado de
negociagoes entre conhecimentos e exigéncias institucionais. Grupos sociais
distintos — produtores artesanais, extensionistas rurais, 6rgaos certificadores,
consumidores urbanos e instituicoes de fomento—constroem diferentes marcos
tecnolégicos em torno do queijo, atribuindo-lhe significados divergentes.
Para os produtores tradicionais, o queijo é expressao de um modo de vida, de
um territério vivido que envolve praticas herdadas, conhecimentos familiares
e vinculos com a terra e os bufalos, conforme sugere Haesbaert (2020).
J& para 6rgaos reguladores e mercados externos, o produto precisa responder a
critérios de padronizagao, rastreabilidade e identidade territorial formalizada,
como os exigidos pela Indicagdo Geogréfica (IG).

Essas diferengas evidenciam a flexibilidade interpretativa do artefato.
O mesmo queijo pode ser entendido como patrimonio imaterial, produto
gourmet, fonte de renda ou simbolo de resisténcia cultural, a depender
do grupo social envolvido. Tal flexibilidade gera controvérsias tecnoldgicas,
especialmente quando ha tentativas de estabilizar um modelo de produgao
por meio da normatizagao sanitdria e comercial. A introdugao da IG em 2021
marca um momento de tentativa de fechamento sociotécnico, no qual certos
significados e modos de producao buscam se tornar hegemdnicos — processo
que, como argumentam Pinch e Bijker (1987), envolve tanto redefini¢oes de
problemas quanto estratégias retéricas de legitimacao.

No entanto, esse fechamento é parcial e fragil, pois a escassez do leite
de bufala — elemento-chave na cadeia produtiva — reabre tensdes entre
tradigdo e inovagao. Hobsbawm e Ranger (2012) argumentam que, em
geral, as tradigdes sao inventadas porque ndo surgiram espontaneamente
em tempos imemoriais, mas em momentos e finalidades especificos.
A busca por atender a demanda crescente, inclusive para fora da regiao,
coloca os produtores diante de dilemas tais como o de adaptar técnicas para
ampliar a escala, de correr riscos com ingredientes e tempos reduzidos, ou
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de manter praticas tradicionais em menor volume de producao. Essa tensao
revela reconfiguragbes nos marcos tecnolégicos, com diferentes graus de
inclusdo e poder entre os sujeitos que configuram os grupos sociais relevantes.
A produgao de novos artefatos a partir do leite de bufala, no Marajé, teve
origem em praticas artesanais, desenvolvidas sem a imposicao de mecanismos
sanitarios formais, caracteristicos da sociedade industrial contemporanea,
que moderniza as tecnologias, mas, na maioria das vezes, sem que o poder
publico oferega uma contrapartida que possibilite a manutengao das praticas
tradicionais e de seus produtores, de uma forma que ndo os exclua dos
processos construidos historicamente por eles mesmos. Situagdo semelhante
é observada por Cintrao (2013, 2018) ao analisar as controvérsias em torno
do queijo Minas artesanal, nas quais a introdugao de normas sanitérias e de
certificagdo reconfigura as fronteiras entre tradicdo e inovagdo, deslocando
conhecimentos e redefinindo o que é considerado um “fazer legitimo”?. Com
o tempo, no entanto, a crescente valorizagdo comercial e simbdlica desse
produto impulsionou sua formalizagao e insercao em marcos regulatorios.

Um marco importante nesse processo foi a Portaria n? 418, de 2013,
da Agéncia Estadual de Defesa Agropecudria do Estado do Pard (ADEPARA),
que instituiu o Regulamento Técnico de Producdo do Queijo do Marajo
(Para, 2013). Embora buscasse preservar aspectos do modo artesanal
de producdo, a portaria incorporou uma série de exigéncias sanitdrias
relacionadas ao acondicionamento, as embalagens, ao controle de satide
animal e aos instrumentos utilizados no processo produtivo.

Esse movimento de normatizacdo foi aprofundado com a conquista da
Indicagdo Geogréfica (IG) para o Queijo do Marajé. Em margo de 2021, apds
um processo iniciado em 2014, o Instituto Nacional de Propriedade Industrial
(INPI) aprovou o registro da IG, conferindo reconhecimento oficial ao produto
enquanto expressao territorial especifica. A construcao da IG envolveu a
2 Embora trate de outro contexto regional, o trabalho de Cintrao (2013, 2018) contribui para

compreender como os dispositivos legais e sanitdrios moldam as préticas alimentares artesanais

no Brasil, transformando o campo da producao em um espago de disputa entre diferentes
racionalidades — técnica, econdmica e cultural — sobre o que é seguro, auténtico e tradicional.
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articulagao de diversos sujeitos. Segundo a tese de Cruz (2017), participaram
ativamente dessa construgdo o Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas (SEBRAE), o Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA), a Secretaria de Estado de Desenvolvimento Agropecudrio e da Pesca
(SEDAP), a prépria ADEPAR/\, a Secretaria de Turismo (SETUR) do Estado do
Para, a Embrapa Amazonia Oriental (CPATU) e o Museu Paraense Emilio Goeldi.
O registro, concedido na modalidade Indicagdo de Procedéncia, passou
a permitir o uso oficial do nome da regido geografica do Marajo, atrelando
qualidade e reputagao a esse produto. Além disso, o queijo foi o primeiro produto
da regido Norte a receber o Selo Arte?, identificando-o como um queijo artesanal
tradicional brasileiro, com autorizagdo para comercializagdo em todo o pais.

“Trata-se de um produto que traz caracteristicas do territorio e da
sua gente, e cuja estruturagao para o registro como uma indicacao
geogréfica pode gerar beneficios econémicos, sociais, ambientais
para as regioes”, ressalta a Coordenadora de Indicagdo Geogréfica
de Produtos Agropecudrios do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (Mapa), Débora Gomide Santiago. O processo para
o reconhecimento como |G teve apoio da Pasta, incluindo uma
consultoria de diagnéstico, realizada em 2014.

Tradigao e expertise marajoara

Segundo a produtora e presidente da Associagao de Produtores de
Leite e Queijo do Marajé (APLQMARAJO), Gabriela Gouvéa Moura,
o registro de |G é a realizagdo de um sonho. “Sempre acreditamos na
IG como um instrumento de desenvolvimento local, dando seguranga
juridica ao saber, valorizando o mestre queijeiro e principiante
preservando a arte na produgao do queijo” (Brasil, 2021).

> O Selo Arte, concedido pelo Ministério da Agricultura e Pecudria, reconhece a qualidade e
identidade de um produto artesanal e objetiva descomplicar os processos oficiais de controle.
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Se, por um lado, a Indicagdo Geogréfica (IG) trouxe a protegdo de
um territério de conhecimentos construido ao longo de mais de um
século pelos moradores do Maraj6, o reconhecimento do queijo e sua
popularizagdo além das fronteiras do arquipélago permitiram também sua
incorporagdo a gastronomia regional, gerando novos produtos derivados do
leite de budfala — como requeijao, doce de leite, manteiga e pao de queijo —
que hoje sao encontrados nas lanchonetes e restaurantes de cidades como
Soure, Salvaterra e Cachoeira do Arari. Por outro lado, esse aumento da
demanda impde desafios importantes, como a necessidade de conciliar a
preservacao das praticas tradicionais com a pressao por producao em maior
escala e a adequagao a novos padroes sanitdrios.

Como consequéncia, parte dos produtores de pequena escala segue
produzindo o queijo, mas sem poder utilizar oficialmente a marca ou o selo
de identificacdo, o que os mantém a margem do mercado formal. Enquanto
isso, produtores mais capitalizados tendem a se beneficiar da assimetria.
Tendo melhores condigbes para atender as exigéncias legais, conseguem
acessar mercados mais valorizados, como supermercados localizados na
capital do Estado, praticar pregos mais altos e consolidar sua posigdo como
referéncia, inclusive influenciando a normatizagao do setor. Esse processo
contribui para a concentragdo e elitizagdo da producédo artesanal, em que
os conhecimentos tradicionais permanecem, mas os beneficios econémicos
se deslocam para quem possui estrutura e capacidade técnica para operar
dentro das regras estabelecidas.

Os técnicos da ADEPARA, interlocutores dessa pesquisa, relatam que,
apesar do papel orientador, seu dever legal é fiscalizar, conforme determina
a legislacao vigente. Secretarias municipais e docentes do Campus de
Salvaterra e do Nicleo de Soure da Escola Técnica Estadual do Para (EETEPA)
expressaram preocupagao com o risco de desaparecimento de tradicoes
devido a normatizacao imposta pela IG e a comercializagao fora do Marajo.
Temem a exclusao dos pequenos produtores, que, ao longo de geracoes,
produziram o queijo com suas familias. Representantes da Embrapa e da
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Emater também trouxeram propostas para enfrentar esses desafios, como
politicas sociais especificas voltadas a manutengao das tradicoes e do
saber-fazer artesanal. Esses mesmos sujeitos destacam a necessidade de
politicas publicas federais e estaduais voltadas aos camponeses e acoes da
Universidade Federal do Para para apoiar o acesso as politicas publicas, ao
crédito e a gestdo da produgdo familiar. Muitos queijeiros relataram que, por
ser artesanal, cada queijo é (inico, e que essa singularidade é parte essencial
da identidade do produto e das populagbes do Marajé. Eles temem que
a padronizagdo obrigatéria leve a perda da artesania — considerada por
eles uma qualidade intrinseca ao queijo. Ressentem-se da falta de apoio
estatal que v além da fiscalizagdo, atuando como garantidor da protegao
de saberes e da manutengdo da produgao familiar.

Como nos lembra Winner (1993), tecnologias ndo sao neutras —
carregam e reproduzem relagdes de poder, beneficiando certos grupos em
detrimento de outros. A SCOT, ao destacar os processos de negociagao,
disputa e aprendizagem coletiva, permite compreender o Queijo do Maraj6
como produto de uma engenharia sociotécnica continua. Mais do que um
simbolo de identidade, ele é campo de disputa entre formas de conhecer,
produzir e viver no territério — revelando como tecnologias como essa
podem se tornar arenas de inovagao ambigua, onde coexistem tensoes,
resisténcias e possibilidades de reinvencao.

4. Escassez de leite de bdfala e flexibilidades produtivas

Os produtores de queijo, em sua maioria, nao sao produtores de leite,
o que gera um descompasso entre a producdo do queijo e do leite. O
principal municipio produtor do leite de bifala no Marajé é Cachoeira do
Arari, sobretudo na vila de Retiro Grande. De |4 advém a maior parte da
produgao que abastece a confecgao de queijo.

Alguns problemas tém provocado diminuigdo na producdo do leite,
como a extensao do periodo da seca sazonal nos campos marajoaras por
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um tempo maior do que o de anos anteriores, o que diminui a fonte de
alimentagao das bdfalas e, consequentemente, da producao de leite. Alguns
queijeiros lamentam que vem ocorrendo, ano apés ano, uma drdstica
reducdo de acesso ao leite, devido a questdes climaticas e a concorréncia
com outros produtores de maior poder de compra.

Segundo dois produtores de Salvaterra, ha iniciativas de projetos da
Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdao Rural (EMATER) e da Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecudria (EMBRAPA) que pretendem aumentar
a produgado de leite, a partir do uso de tecnologias de alimentagcdo das
bifalas, que seriam mais adequadas. Essas tecnologias incluem o uso de
dietas balanceadas com suplementagdo de concentrados, silagem de capins
melhorados geneticamente, além da adogdo de manejo nutricional mais
eficiente, ajustado as fases fisiolégicas dos animais. Embora tenham sido
realizadas entrevistas com pelo menos dois criadores de bufalas que tém
realizado testes com a alimentagdo indicada pela EMBRAPA e, segundo
eles, conseguido excelentes resultados, muitos resistem as novas tecnologias,
alegando que podem alterar o sabor do leite e, consequentemente, do queijo.

Também foram entrevistados produtores de pequeno porte que
atuam em queijarias familiares nao industriais (Figura 3), com até cinco
funciondrios ou, na maioria dos casos, contando exclusivamente com a
mao de obra familiar. Esses produtores ndo produzem leite e, devido a
escassez tanto de pessoas quanto de matéria-prima disponivel, fabricam
pequenas quantidades de Queijo do Marajé, precisando complementar a
renda com outras atividades. Conforme relatado por um desses produtores,
é possivel produzir, no méximo, 40 queijos de 250 gramas a cada dois dias.

Esses produtores relatam que, com a implementagdo da Portaria
418 da Agéncia de Defesa Agropecudria do Estado do Paré e da Indicagdo
Geogréfica (IG), muitos deles perderam a certificagao da Vigilancia Sanitaria
e o direito de uso da IG. Isso os teria colocado a margem dos circuitos
formais de comercializagdo, impedindo sua participacao em eventos e feiras
em Belém e em outros espagos. Eles também denunciam que os grandes
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produtores, que se instalaram na regidao apos a certificagdo, passaram a
se impor sobre os pequenos, adquirindo grandes quantidades de leite e
limitando o acesso dos produtores tradicionais a matéria-prima necessaria
para a confecgdo do queijo. Alegam ainda que esses novos sujeitos nao
tém o mesmo cuidado nem os conhecimentos transmitidos entre geracoes
que eles detém. Diante disso, manifestam preocupagao com o possivel
desaparecimento do “verdadeiro Queijo do Maraj6”, ameacado tanto pela
escassez de leite quanto pela padronizagdo exigida pelo mercado.

Figura 3. Queijaria Familiar Péua, em Salvaterra, no Marajo.
Fonte: Fotografia cedida pelos autores.
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Segundo eles, esses conhecimentos se referem ao ponto exato da coalhada,
o tempo ideal de cura e secagem de acordo com as variagoes climaticas da
regido, o uso de utensilios tradicionais e técnicas especificas de manejo do
leite de bdfala cru. Esses conhecimentos, construidos empiricamente ao
longo de décadas — muitas vezes com base na observagdo e na oralidade —
sdo considerados essenciais para garantir a textura, o sabor e a identidade do
“verdadeiro queijo do Marajé”.

Os maiores produtores do Marajé possuem laticinios, com equipamentos
modernos de apoio e um corpo de funciondrios contratados. Alguns deles produzem
leite, enquanto outros nao produzem, mas compram leite em grande quantidade.
Devido a crescente diminui¢do da producdo de leite de bufala, que se agrava
ainda mais no verao amazdnico, os produtores familiares de queijo sofrem com
a escassez de leite disponivel frente aos maiores produtores. Mesmo mantendo
a producdo artesanal, dentro do exigido pelo IG, eles possuem instalagbes com
maquinarios modernos para embalar, controle sanitario, conservagdo e transporte.
Eles conseguem se adequar com mais facilidade as exigéncias normativas, inclusive
comprando o maquindrio exigido, e conseguem acessar mercados em outras
cidades, principalmente Belém, e em outros estados. Eles tém participado com
frequéncia de festivais gastrondmicos nacionais e internacionais relacionados a
queijos artesanais, inclusive ganhando alguns prémios.

Grandes supermercados de Belém e outros municipios comercializam os
queijos desses produtores, que trazem uma marca geralmente nao associada
as familias que o produzem por décadas, através das geragoes, no arquipélago.
Em geral, os grandes produtores chegaram ao arquipélago no fim da primeira
década dos anos 2000, quando o Queijo do Marajé ganhava cada vez maior
visibilidade regional e nacional e, por j& possuirem maiores recursos econ6micos,
estabeleceram-se na perspectiva de investir em processos profissionais de
producdo, de forma diferente dos pequenos produtores que trabalham na
l6gica familiar tradicional. Participaram ativamente da mobilizagdo em torno
do IG para que o queijo, enquanto negécio, pudesse ter o selo como um fator
de aumento do valor agregado do produto.
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As dinamicas sociais que envolvem o queijo enquanto um artefato social
elaborado a partir de um produto natural, o leite de bufala, reinem pequenos
e grandes produtores, o envolvimento desses sujeitos com setores da politica
municipal e estadual, assim como a pressao cada vez maior que sofrem dos
arrozeiros nas disputas por fontes de dgua, pelos campos e por territérios no Marajé.

Os queijeiros afirmam que as exigéncias normativas também dificultam
as tradigdes, pois o processo de trabalho com leite para a producao de queijo,
por ser artesanal e ndo envolver maquinario, exige um consideravel grau de
conhecimentos ensinados no cotidiano, no fazer. £ o que Ingold (2010) chama
de ensino na pratica: densos processos pedagoégicos nao formais, em que os
nedfitos sdo introduzidos no universo de suas préprias sociedades a medida
em que progressivamente passam a ser detentores de praticas que, para
além das identidades, demarcam sua prépria territorialidade. Sao territérios
totais, em que o corpo, espagos, fronteiras, conhecimentos e tradigdes sao
colocados como forma de demarcar, inserir e incluir nas sociedades.

Quando o pai ou a mae levam filhos e filhas para o trabalho com o queijo
e, aos poucos, fazem-lhes conhecedores, extrapolam o campo da técnica, pois
o dominio dos conhecimentos prossegue até um dia virem a se tornar mestres
queijeiros da regido. Um titulo reconhecido socialmente e que garante o aceite
e 0 acesso a alguns lugares sociais. Essas técnicas sao herdadas e reconstruidas
em novos processos. As préticas nao ficam paralisadas no tempo, e hibridismos
se constroem com o desenvolvimento de novas ideias e outras demandas
sociais. O hibridismo, na visdo de Burke (2003), traz para o centro da cena
a adaptagdo e reconstrugao de aspectos culturais, porque eles mesmos nao
ficam paralisados no tempo, de forma que novos elementos séo incorporados
e tradigbes sao reconstruidas.

Para Barth (2000), um problema recorrente no estudo sobre tradigoes
culturais é a tendéncia a elaboracdo do presente etnogréfico, como se a
descrigao fosse uma narrativa que congela no tempo 0s grupos sociais e suas
praticas culturais. As praticas culturais sdo postas em visdes estereotipadas,
como se estivessem congeladas no tempo, desconsiderando-se que sdo
processos dindmicos, construidos socialmente.
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As técnicas sao assim adaptadas, ndo deliberadamente, e sim no
processo histérico, em grupos sociais que enxergam novas necessidades
e as incorporam aos seus conhecimentos e tradi¢cdes. O queijo ganhou
variagoes nas Gltimas décadas, como nos explicou um dos artesaos, pois os
produtores entenderam que havia uma busca por novos derivados do leite
ou outras diversidades do queijo. O queijo do Marajé, em sua forma mais
tradicional, ndo pode ser feito com leite pasteurizado, exige um tempo de
maturacao e, nos Gltimos anos, assumiu a forma cremosa muito conhecida
em todo o pafs:

A aparéncia se assemelha a da ricota ou do queijo minas, mas
com gosto mais marcante. Vai bem sozinho ou acompanhado, em
receitas doces ou salgadas. De identidade Unica, é resultado de
um mix de nuances que passam pela atmosfera do lugar, manejo
dos ingredientes e, principalmente, do saber histérico dos mestres
queijeiros, que atravessa o tempo....

Outro diferencial do queijo do Marajé é a sua fermentacao natural,
mais lenta, diferente da fabricagdo industrial, que tem adicdo de
fermentos lacteos para acelerar o processo e reduzir o tempo de
producao, o que acaba influenciando no sabor. “Aqui nao ha aditivos.
O leite passa 24 horas em repouso para que as bactérias especificas
provoquem essa fermentagdo espontdnea. O prato (queijo), que
todo mundo come, ndo fica todo esse tempo em repouso por
questoes de lucro. Nele é adicionado fermento e coalha em até 40
minutos”, compara (Cavalcanti, 2021).

A reportagem da jornalista Cavalcanti, publicada no Portal Uol, traz
o desafio de compreender a técnica e o sabor que resultam da interacdo
entre o leite, a técnica e o lugar. A producao é lenta, sem a utilizagao de
processos industriais. E necessario respeitar o tempo e a técnica, que vao
incidir sobre a qualidade e o reconhecimento do produto entre seus pares.
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Familias que tradicionalmente trabalham ha muitas décadas com o
leite, como os Mironga e Péua, contam que, anteriormente, o queijo era
produzido nas fazendas e pequenas propriedades, e em seguida vendido
de forma artesanal. O queijo era elaborado com ferramentas de madeira
construidas no Marajé e, depois, deixado para curar por um periodo de
24 horas. Em seguida, era retirado, cortado, enrolado em folha seca de
sororoca ou bananeira e, em periodos mais recentes, em papel manteiga,
ou o chamado papel de pao, com o intuito de comercializar nas préprias
queijarias ou em pequenos comércios, geralmente conhecidos como
tabernas, que existiam na zona urbana dos municipios.

Hoje, o queijo é acondicionado em refrigeradores e embalado a
vacuo. Os mestres queijeiros explicam que, em um passado recente, foram
realizados testes com pasteurizagao do leite, mas o resultado foi a alteragao
do sabor do queijo, provocando a sensagao de perda de seus territérios. Eles
ressaltam que o queijo verdadeiro é cremoso, feito com leite cru e curado
em 24 horas, sem pressa por produzir uma grande quantidade. Argumentam
que ndo se trata de mussarela de bifala, existente em outros lugares, mas de
um queijo Gnico, que depende, como nos falou uma produtora da regiao,
de um queijo que somente pode ser feito no arquipélago, devido ao terroir.

Alguns produtores entendem a necessidade de construcdo de
cooperativas para acessar as politicas ptblicas e produzir o queijo como uma
marca registrada Gnica para todos os cooperados, para ser comercializado
na capital e em outros estados. Essa perspectiva, contudo, é rejeitada por
familias que tradicionalmente produzem o queijo em pequenas quantidades,
pois, em sua visdo, a unificacado poderia levar a morte da originalidade do
queijo, que, por ser artesanal, traz em si a singularidade de cada produto.
Utilizando a perspectiva da Teoria da Construgao Social do Conhecimento
(SCOT), o estudo demonstra como diferentes grupos sociais relevantes
atribuem significados diversos ao queijo, gerando controvérsias em torno
da autenticidade e da inovagao. O conceito de “flexibilidade interpretativa”
torna-se central, pois atores distintos — produtores, consumidores e
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reguladores — atribuem diferentes sentidos as caracteristicas do produto e
as préticas associadas a ele. Essas tensoes sdo evidentes nas disputas entre
a preservagao das praticas tradicionais e as exigéncias de uniformidade e
padronizagdo impostas pelos sistemas de certificagdo, como a Indicagao
Geografica (IG). Além disso, a pesquisa destaca as reconfiguragbes nos
modos de producdo, a medida que os produtores buscam se adaptar
as demandas do mercado e das politicas publicas. Esse processo revela
como os conhecimentos locais, as politicas de certificagcdo e as condigdes
materiais interagem, criando espagos ambiguos de inovagdo no contexto
amazonico, espacos estes caracterizados por uma tensao constante entre a
manutengao das tradi¢oes e as pressdes do neoliberalismo contemporaneo
(Arce; Charao-Marques, 2020).

5. Consideracoes finais

O Queijo do Maraj6 representa mais do que um produto agroalimentar;
é uma tecnologia socialmente construida, cujos conhecimentos, técnicas e
praticas refletem a complexa interacdo entre o territério, as comunidades
locais e suas histdrias. No arquipélago do Marajo, especialmente na sub-
regido do Maraj6 dos Campos, a produgao do queijo se insere em territério
singular, onde o manejo da bubalinocultura e o uso dos campos alagaveis
sao parte integrante da vida cotidiana e das identidades locais.

A producdo artesanal do queijo é fruto de um conhecimento prético
intergeracional, passado pela vivéncia e pelo fazer coletivo, em que a
técnica se entrelaca com modos de ver e estar no mundo, bem como com
disputas por poder. Assim, o queijo expressa, simultaneamente, modos
de vida, territorialidades e histérias, tornando-se um artefato sociotécnico
carregado de significados diversos e, por vezes, conflituosos.

Sob a perspectiva da Teoria da Construgdao Social da Tecnologia
(SCOT), o Queijo do Marajé é um artefato de disputa e negociagao entre
diferentes grupos sociais — produtores tradicionais, grandes produtores,
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6rgaos reguladores, mercados e consumidores — que atribuem ao produto
significados e fungoes divergentes. Para alguns dos queijeiros locais, ele é
a expressao viva de um conhecimento-fazer ancestral e do vinculo com
o territério; para os grandes produtores, é sindbnimo de acesso a grandes
mercados localizados na capital do estado; para os reguladores e mercados,
é um produto a ser padronizado, regulamentado e protegido juridicamente,
por meio da Indicacao Geogréfica (IG).

Nesse processo, a insercdo do Queijo do Marajé6 em mercados mais
amplos, impulsionada por légicas de inovagao neoliberal, ndo apenas valoriza
mercadologicamente o produto, mas reconfigura profundamente as praticas
e os conhecimentos locais. A formalizagdo, a padronizagédo e a escalabilidade
exigidas pelos reguladores e pelo mercado entram em tensao com os modos
de produgao artesanais, estabelecendo disputas entre grupos sociais relevantes
sobre o que constitui o “verdadeiro queijo do Maraj6”. A escassez de leite
de bifala — agravada por fatores ecoldgicos e pela competicdo no mercado —
intensifica essas controvérsias, forcando adaptacdes técnicas, redefinigdes
de marcos tecnoldgicos e negociagoes constantes entre tradicao, exigéncias
sanitdrias e oportunidades econdmicas. Assim, a controvérsia ndo é apenas
um efeito colateral da modernizagdo, mas um espago de aprendizagem
coletiva, resisténcia e inovagao, que evidencia como praticas tradicionais e
mecanismos de governanga regulatéria se articulam, entram em conflito e se
reconfiguram mutuamente ao longo do tempo.

As politicas publicas e os processos institucionais, apesar de estimularem
a inovagao e o fortalecimento do queijo enquanto patriménio, revelam-se
insuficientes no suporte para o equilibrio entre protecdo, inovagdo e
reavivamento cultural, o que desencadeia uma situacdo de vulnerabilidade
para os produtores de pequeno porte, que muitas vezes ficam marginalizados
diante das novas demandas do mercado neoliberal. Ao mesmo tempo, os
conhecimentos contextuais seguem sendo reconstruidos, adaptados e
hibridizados, evidenciando que a tradicao nao é uma cristalizagado no tempo,
mas um processo dindmico e continuo de aprendizagem e reinvencgao.
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Por fim, o Queijo do Marajé é uma poderosa metafora da complexidade

das tecnologias construidas em contextos socioculturais especificos. Ele

revela como o patrimonio cultural e a diversidade produtiva podem coexistir

e se transformar em arenas de conflito e inovagao, exigindo abordagens

que reconhecam a pluralidade de sujeitos, interesses e conhecimentos

envolvidos, bem como as tensdes entre as dinAmicas locais e as demandas

do mercado neoliberal globalizado.
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